
Skład mikroflory powietrza w
sadzie śliwki
Powietrze  w  badanym  sadzie  zawiera  ilości  mikroorganizmów
pozwalające  zaklasyfikować  je  jako  nie  zanieczyszczone  lub
średnio zanieczyszczone,

Udział  poszczególnych  mikroorganizmów  jest  bardzo  zmienny,
zarówno w różnych miejscach na obszarze sadu jak i terminach
analiz,

Ilość  drobnoustrojów  w  sposób  ścisły  zależy  od  warunków
atmosferycznych  panujących  podczas  ekspozycji  płytek  z
pożywką,

Stwierdzono  zgodność  przebiegu  krzywej  średniej  zawartości
mikroorganizmów  w  cyklu  rocznym,  z  danymi  przytoczonymi  w
literaturze,

Wykazano  zmniejszanie  się  stężenia  drobnoustrojów  wraz  ze
wzrostem poziomu z którego pobierano posiew,

Mikroflora wyizolowana na wysokości 1 metra ponad poziomem
gruntu różniła się pod względem jakościowym od uchwyconej przy
powierzchni ziemi,

Zróżnicowano  obszar  sadu  pod  względem  udziału  dominującej
grupy mikroflory na część z przewagą bakterii lub grzybów,

Zaobserwowano  odwrotnie  proporcjonalną  zależność  między
obecnością  bakterii  pigmentowych,  a  bakterii
przetrwalnikujących  w  powietrzu,

Wyodrębnione szczepy charakteryzowały się silną sezonowością
występowania,

Stwierdzono obecność mikroorganizmów mogących wpływać w sposób
bezpośredni na fermentację śliwowicy (grzyby z rzędu Mucorales
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– zdolne do prowadzenia fermentacji alkoholowej, Botrytis sp.
–  produkcja  związków  aromatycznych  i  enzymów
pektynolitycznych,  Trichoderma  sp.  –  enzymy  celulolityczne,
itp.),

Zidentyfikowano  mikroflorę  patogenną,  której  szkodliwe
produkty mogą bezpośrednio przechodzić do spirytusu śliwkowego
(toksyny – Fusarium sp., Alternaria sp., Aspergillus sp.).

STRESZCZENIE
Badaniom poddana została mikroflora powietrza w sadzie śliwki
Węgierki Zwykłej znajdującym się w miejscowości Jazowsko koło
Łącka. Pochodzące stąd owoce wykorzystywane są do produkcji
Śliwowicy Łąckiej, przy czym jej fermentacja następuje pod
wpływem  mikroorganizmów  autochtonicznych,  występujących  na
śliwkach.  Próby  pobierano  w  sześciu  punktach,  na  dwóch
poziomach,  metodą  sedymentacyjną,  a  następnie  izolowano  i
identyfikowano  wyosobniony  mikroorganizm  na  podstawie  cech
morfologicznych  oraz  fizjologicznych.  Posiewy,
charakteryzowały się dużą różnorodnością i zmiennym udziałem
poszczególnych  grup  drobnoustrojów,  zależnym  zarówno  od
lokalizacji punktu badawczego, jak i terminu analizy. Bardzo
liczne wyizolowane mikroorganizmy mogą mieć wpływ na skład
chemiczny,  oraz  bukiet  smakowo-aromatyczny  produkowanej
Śliwowicy  Łąckiej,  dzięki  czemu  jest  ona  uważana  przez
koneserów za alkohol unikatowy i jedyny w swoim rodzaju.
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Jeśli potrzebujesz pomocy w napisaniu pracy z zakresu ochrony
środowiska, to polecamy serwis pisanie prac - prace z ekologii
i innych kierunków pisane na (prawie) każdy temat.
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